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Papitu y sus ayudantes, cocinando el inmenso potaje extremerio.

El nuevo récord de Papitu sabe a bellota. Un total de 92
troceados, kilos y kilos de tomates, ajos y pimienta son
los ingredientes de un cocido monumental dedicado a
Extremadura. Unas 30.000 personas acudieron a la cita

gastronomica, que se celebré en Can Mercadé, en Cor-
nella. Papitu, mientras removia el gigantesco guiso,
anuncio que piensa batir otro récord Guinness en junio,
esta vez con un cocido madrileno.

Cornella respiro aires de cocido extremefo
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B Cornella. — Josep Brugues,
Papitu de Cornella, popular por
sus numerosas proezas culinarias
y récords gastronémicos, cocind
ayer en el parque de Can Merca-
der, en Cornella, ni mas ni menos
que 92 cerdos en una prueba ex-
tremena, tipica de la matanza del
cerdo de esta region.

La celebracion de la comilona

““respondia al eslogan Extremadu-
ra enclave 92, utilizado por la Jun-
ta de Exiremadura que, coinci-
diendo con las actividades del
Quinto Centenario, ha organizado
una campana cuyo objetivo es dar
a conocer las virtudes de su tierra,
entre ellas la gastronomica, al res-
to de comunidades del pais.

La fiesta de ayer fue organi-
zada por la Coordinadora de Aso-
ciaciones Extremenas de Cata-
lunya y conté con la colaboracion

del Ayuntamiento de Cornella. Los
extremenos concluian asi las
cuartas Jornadas de Primavera y
Cornella conto con una actividad
mas en su programa de fiestas.
Dos camiones transporiaron
hasta el parque de Can Mercader
los 92 cerdos troceados, que su-
maban un total.de 7.800 kilos de
carne. Papitu utilizé una cazuela
de 25 metros de diametro para
cocinar la carne, que flotaba en un
inmenso sofrito compuesto por 50
kilos de ajos, 100 litros de aceite,
250 kilos de tomates y 2 kilos de
pimienta. Unos 400 kilos de lena
alimentaron el fuego sobre el que
se hizo lentamente el cocido ex-
tremenio. Las raciones se calcula-
ron para 40.000 personas, aun-
que Papitu dijo que participaron
unas 30.000, cifra que la Guardia
Urbana rebajé a 6.000 o 7.000. Mil
barras de pan y 1.500 litros de vi-
no acompanaron la degustacion

del guiso, similar a la caldereta
extremena pero sin patatas.

Autoridades de Cornella, Sant
Boi y Sant Just Desvern, junto con
el presidente del Consejo de Co-
munidades Extremenas, Julio
Dominguez, saborearon el apeti-
toso cocido, para cuya elabora-
cion Papitu invirtio tres horas y
media. Los extremenos, con pa-
nuelo verde incluido, disfrutaron
de la musica del grupo Llares, que
interpreto temas tradicionales de
la tierra. El banquete costo cerca
de cuatro millones de pesetas, fi-
nanciadas por la Junta de Extre-
madura, Ayuntamiento de Corne-
lla y diversos donativos.

Con la prueba extremena,
Papitu pretende batir un nuevo
récord Guinness, que se sumara
a los ya conseguidos hasta ahora.
En los Guinnes internacionales
Papitu figura como promotor y,
cocinero de la paella mas grande

del mundo, que consumieron
unas 40.000 personas el afo pa-
sado en Platja d'Aro. Papitu tam-
bién es record Guinness por ha-
ber cocinado, en un programa de
television, la paella mas pequena,
que peso 640 gramos. Entre sus
records nacionales figuran la ela-
boracion en 1987 de una sanfaina
que en Salamanca llend 18.700
platos y, posteriormente, el asado
de una butifarra de cinco kilome-
tros. El proximo proyecto de Papi-

tu ya tiene fecha. En junio tiene
previsto elaborar el mayor cocido
madrilefio del mundo, nada me-
nos que 30.000 raciones.

El parque de Can Mercader
homenajed ayer a los miles de
extremenos que durante unas ho-
ras revivieron en Catalunya su cul-
tura gastronomica y compartieron
su tradicion con los curiosos que
se acercaron a saborear la deli-
ciosa prueba extremena.



